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Posamenter

Fuirie Produkte,
ausschliesslich aus Obst
von Hochstammbdumen:
Dora Meier (L) und Bettina
Acberll von Posamenter
unter einem biuhenden
Zwetschgenbaum.

0 ¥ sind aus
dcm Oberbaselblet lingst nicht mehr
wigzalenken. Seil uber 200 Jahren
priigen sie das Landschafisbild In den
Hizgedn des Tafeljurs. Disss i Olrst g
erntet und weiterverarbeitet wird. ist
allerdings nicht selbstverstindlich.
Denn vor einigen Jahren stand diese
Tradition vor dem Aus. Dax l'mbkm
Das Talelobst der Hoch

welter Ein Teil der entstein-
wn Zwetschgen wird elngefroren, da-
* Produkte das garze Johr uber
m;ch produziert werden kinnen.

Dus Angebot van Posamenter um
fasst mittlerweile iiber 18 Produkte, wo-
bel eine Auswahl davon selt 15 Jahren
auch im Coop verkauft wird. Dazu ge-
Inxrvu die Zwelschgen-Lackerdi, die

war nicht mehr gewiinscht und der Ver-
kil als Industricobst zu tief, um
den decken, Die Folge war,

, das Zwetsch
gen Mmpon und die Dérrzwetschgen.
Furdie Verarbeilung des Ol undd die

der Produkte setzen Dora

dusssebie Frilehte oft einfich an den B
men hingen blieben.

Doru Meier (75), die seit aber 40 Juh
renin hnt. hat die nicht

Meier und thre Co Geschansfithrerin
und designierte Nachfolgerin Bettina
l\ul.n.rl {43) aul drei Pleiler: regionule

wie elne

seernteten Fruchle bemerkl und das
CGesprisch mit den Ranern gresachl. «leh
verstand nicht, dass wir In unserer Re-
gion mehrere Tausend Biume haben,
aber das Obst nicht verwenden. Also
fragle ich die Bauern, wie viel Geld sic
pro Kilogramm Friichte briuchten, da-
mil sie die Hochstammbaume weiter
hin bewirtschaftens, erzihlt sie. «Die-
saen Prois nahim ich als Crundlage, wn
die Friichto zu verarboiton und die Pro-

Rk » Melzgered und "
fiserie, soz Werkstitten, dic beim
Abpacken und Einkochen helfen, und
ein Netzwerk von Feeiwilligen, das ins
besondere beim Entstelnen der Frichte
im August und Seplember sowie b der
Vermarktung mit anpacken.

Wertvoll fur die Biodiversitat

S0 haben o5 Dors Meier und il Teamn

peschafft, die alte Tradition der Rowirt.
von Obsthiiu-

dukte in der Reglon zu
Das war vor knapp 20 Jahren.

Drei Peiler

‘Was damals mit ein paar Hundert Kilo-
gramm Obst pro Jalie bega e Dorn
Meler In der elgenen che zu
Zwetschgen-Chutney einkochte oder
im Holzofen dorrte, ist heute die

men zu retten. «Die Baume werden bis
zu 90 Jahre alt und sind in der Pilege
sehr zvitaufwendig, Aber sie sind schint

zenswert, well sle enorm viel zur Blo-
diversital beitragen und die perfekle
Verbindung zwischen Dorf und Wald
sind~, sagt Bettina Aeberil. <Zudem
konnen wir einen Beitrag leisten, dass
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WEINCAVE NEWS

Wein des Monats aus
Sardinlen
I Woincave des
Coop-Megastores
Oborwil Mahlematt fin-
den Sie unseren Wein
dos Monats Mat don
Rotwesn «lsola doi
Nuraghi IGT Karom
Argiolas. Das Weingut
der Familie Arglolas
bofindet sich ungetibe
20 Kilometer nérdtich
dor sardischon Haupt-
stadt Cagliae (1)
Die Brildor Franca und Pop-
petto Argiolas z5hlen zu don
Vorrwitern, was die Produktion
von Spitzenweinen in Sarde
nien botiilit. Dor slsola dei
Nuraghi IGT Kovem Argickass»
basticht durch seine dichte
purpurrote Farbe.
Geschmacklich blotet or im
Bukott konzentriorto Fruchba-
romatik, zu Beginn otwas ver
schlozsen, dann mit grossor
Wrzigkeit im fineszoreichen
Duft. Im Gaumen ist es zu
Boginn noch jugendbich, mit
korzentriertem, aromarol-
chem Auftakt. Ex hat Klasse.
oigt Finesso, kst kbeporrnich
und warrn. Kurzurrc ciner der

v

von I Das  die aus unserer Reglon besten Woine aus Sardnion.
U hi ahrlichiber  wieder scha lernt werden.» » TmWoincave finden Sie neben
10 Tonnen Obst von Hochstommbin dem Wein des Monats diverse
men - vorwicgend Zwetselgen. Gelie " o woitoro Weintrouvailion in
ren*werden :le w:: ::nd ".: B; ; F 050\ héchster Qualitat Unsere
trichen s dem O selbicl, wenden 2 S0/US s Sle
von Hand int und 2 el [ doerpions gerne mit auf eine Entde-
Inder( " 3 dor Rey jch. clungsroise im Woincave undg
beantworten thee Fragen zum
Pesttach
Redaktionsdeltang. Dean Fuss
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